
 

ЖУРНАЛ 

контроля производства сыра

Начат  «___»_____________________20___г.

Окончен «___»_____________________20___г.
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наименование организации
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Дата 
выработки

Вид сыра
№ 

выработки

Молоко (созревание, резервирование) Смесь

Температура, 
° С

Кислотность, 
° Т

Жир, % Белок, %
Кислоность, 

° Т
Эффективность 
пастеризации

Жир, % Белок, %

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11



 

Подсырная сыворотка Сыр после пресования

Примечание
Подпись 

лаборанта

Подсырная сыворотка Сыр после пресования

Примечание
Подпись 

лаборанта

Кислотность,° Т Жир,%

Влага, %
Жир по 

жиромеру, %
Жир в сухом 
веществе, %

рН

Кислотность,° Т Жир,%

Влага, %
Жир по 

жиромеру, %
Жир в сухом 
веществе, %

рНПеред 
вторым 

нагреванием

В 
конце

 обработки

До
 сепариро-

вания

Перед 
вторым

нагреванием

В конце 
обработки

До 
сепариро-

вания

12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29



 


